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Entreées

Vorspeisen / Starters

Demi-avocat aux crevettes

Halbes avwocado mit garnelen /
Hall avocado served with shrimps

Assiette de crudités

Hohkast - teller / Raw vegetables plate ...

Péaté de campagne, crudités

Bauernpastieta mil rokkas! f

Farmhouse « pdté » served with raw vegatables ...

Salade vigneronne

Salat nach winrerart /

Winegrower style salad [with saveloy'sausage and swiss cheesa] B,50 ©

Salade au chévre chaud

Salat mit warme riegenkasa
Salad with bread and warm goat cheese

Escargots maison, la 1/2 douzaine
Schneken hausgemacht halbes dutsend /
Homemade snails, hall a dozen

Escargots maison, la douzaine

Schneken hausgemacht das dulsend /
Homemadea snails, & dozen

8,00 ¢ (=

7,50 ¢ A partirde 19 h
Aflter 7. Pm

750°F

Tarte flambée
Flammbkuchen / « Flammekiiche »

Tarte flambee gratinee
Flammkuchen mit gebratennem kase |

B.50F « Flammekiiche » with grilled cheese ...

Tarte flambée forestiere
8,00¢ Flammbkuchen mit pilzen /

« Flammekiche » with mushrooms .....

Menu enfant

Kinder menu / Kids menu

Jusgu'a 12 ans Bis 12 Jubre / Until 12 years old

Saucisses, frites et glace

Wiirstchen mit frites, eis / Sausages, fries and ice cream

Escalope de dinde panée, frites et glace
Parniertes schnitzel mit frites, eis /
Crispy breaded lurkey escalope, fries and ice ¢ream

8,00 ¢

st 7,009

Suggestions du chef

Vorschlag von der hoch ' The chel™s suggestion




L NN B N NN N N N N N NN N R N N A N B N A I N N N NN N NN R N N N R N NN NN NN NN RN ERNE N

Pla[S Cha“d g BOEUF ORIGINE

: FRANCE ET —
Warme gerichte / Warm dishes  [EUTUE e

Cervelle de veau au beurre et aux capres, frites, légumes, salade

Kalbshirn mit butter und kappren / Veal's brains with butter and caper, fries, vegelahles, salad

Téte de veau vinaigrette
Kalbekopf / Muttonhead with vinaigrette dressing ...,

Rognon de veau a la moutarde, spatzle maison, salade
Kalbsniare mit senf / Veal kidneys in mustard sauce, homemade « spatzle », salad

Escalope de veau panée, frites, légumes, salade
Paniertes kalbsshnitzel / Breaded veal escalope, fries, vegetables, salad

Escalope de veau & la créme, spitzle maison, salade

Kalbs rahmshnitzel / Veal escalope in cream sauce, homemade « sptzie », salad ...

Escalope de veau cordon bleu, frites, légumes, salade
Kalbsshnitzel « cordon bleu = [schinken und Kise] /
Veal escalope = cordon bleu » [breaded with ham and cheesel, fries, végelables, salad ...

Choucroute garnie
Garniertes sauerkraut { Sauerkraut garnished with meat and sausages
Rumsteak au poivre, frites, salade

Pfeffersteack /| Rump staak with pepper sauce, Iries, salad

Entrecéte maitre d’hétel, frites, légumes, salade

Entrecate mit kriduterbutler / Rib steak served with parsiey butter, fries, vegetables, salad

Filet de boeuf aux échalotes, frites, légumes, salade

Rindsfilet mit schalotten / File! steak served with shallots, fries, vegelabes, salad

Filet de boeuf au poivre vert, frites, légumes, salade
Rindsfilet mit grinem pleffer / Filet steak served with geen papper, fries, vegelables, salad

Filet de boeuf aux girolles, frites, légumes, salade
Rindsfitet mit pfifferlinge / Filet steak served with chanterelies, Tries, vegetables, salad

Poissons el erustaces

Fische und meerfrichte / Fishes and secalood

Cuisses de grenouilles a la provengale
Froschschenkel «a la provencalas Imit krautern] /
Frogs legs served with tomato sauce, herbs and spices

Noix de saint jacques a la créme de ciboulette, nouilles au beurre

Jacabmuscheln mit schnittlauchsahne [

White flesh of scallop served with chives cream, pasta with Butler . s

Filet de sandre au Riesling, nouilles au beurre
Zanderfilet mit Riesling scBe / Pikeperch filet in Riesling wine, pasta with butter .......

Filet de sandre meuniére
Zanderfilet smeuniéres / Flour-milling pikeperch filet ...

Filet de sole tropicale aux morilles, nouilles au beurre
Seezungenfilel mil marscheln / Tropical sole filet served with morel, pasta with butter

14,00 ¢

- 14,00 ¢
- 17,00°¢
. 19,00¢

- 19,00¢

- 4200 %

. 1550¢

16,00 ¢

22,00 ¢

25,00¢

25,00°

27.00¢

- 2000¢

26,00¢

- 22.00°F

- 2200¢

- 2200¢
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From ageq Assiette de fromages Kasesteller / Cheese platter e 1,00 ¥
s

s : Portion de fl‘nmagﬂ Portion kase / Cheese portion .o 3,90 *
Kise / Cheese

Desserts

Desserls / Dessert

Coupe de glace Chocolat liégois
Eisbecher / lce cream bowl ..., swssssasassen byl = Eischocalat / Chocotate ice cream R A Sl 7.00¢
Supplément chantilly Café liégois
Schlagshane / Whipped cream supplement .. 1,50 € Eiscala [ Coffe e cream -, - y 7.00¢
Meringue glacée chantilly
Parfums Merir ok d sehlaosahne /
vanille, café, chocolal, fraise, framboise, citron S ANGUA LIS UNE. SCOUgEINN | e
Meringue with ice cream and whipped cream ! §50¢
Flavours :
Vanilia, coffee, chacolal, strawbermy, rapsberry, lemon vach'erin gla:é
Eistorte [ Vacherin
lice cream with meringue, lruits and whipped cream)| ... ?,Dﬂ €
Kougelhopf glacé
Su eq_iuns d“ l?hef Eiskegelhopf / « Kaugelhopl » with ice cream i 7,90
gges ' Sorbet citron arrosé au Marc de Gewurzt
"l.ur'-ul'hln_a; von der koeh Zilrgnensorbet mit « Marc de Gewurztraminer = |
The chel's suggestion Lemon sarbet sprinkled with « Marc de Gewurtz =
lgrape marc schnapps! .......... ’ ; . B.00*

Sorbet framboise arrosé a la Framboise

Himbeersorbet mit himbeeralkohol / Raspberry
sorbel sprinkled with raspeberry schnapps . B00*

Fromage blanc au Kirsch et aux myrtilles
Quark mit Kirsch Ugueur und hedelbeeren / Pot cheese served

wilh Kirschwassar [cherry ligueur] and blueberries 6,00¢
Tarte aux fruits maison
Obsttorte hausgermach! / Homemade fruit pie ... 5,00

Savarin au rhum

Savarin in rum / Rum baba .. pr 5,00°¢

Créme caramel
Haramal pudding / Caramel pudding 500¢

Gaufre, glace vanille, chantilly, miel
Wattel vanilleeis und honig /
Waltle, vanilla ice cream, whipped cream, honey ... i 100 E

Le fondant au chocolat
Schokolade schmelzend /

Chocolate cake with melting chocolate heart ... 8,50°¢
Irish coffee
|rish coffea Y - e 900¢
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